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Lök 

Morötter 

Selleri 

Bacon 

Olivolja  

Blandfärs 

Rödvin 

Buljong  

Tomatpuré 

Vatten 

Krossade tomater 

Spagetti 

Basilika  

Parmesan

1. Skala lök och morötter och hacka den tillsammans med sellerin. 
2. Mixa sedan löken, morötterna och sellerin i en mixer.  
3. Skär bacon i mindre bitar.  
4. Stek det mixade grönsakerna i en stekpanna tillsammans med 

olja.  
5. Blanda ner blandfärsen och bacon i stekpannan och låt det fräsa 

med grönsakerna.  
6. Häll i ett glas rödvin och två buljongtärningar. 
7. Ha i tomatpuré och rör om.  
8. Häll i lite vatten och krossade tomater och låt det sedan koka i två 

och en halv timme. 
9.  När det är några minuter kvar, koka spagettin.  
10. Blanda spagettin tillsammans med färsen.  
11. Toppa med färsk basilika och parmesan.  

Servera tillsammans med caprese. 

Ingredienser


