Tiggy Testar!
Godisfordubblaren

Tiggy undersoker om man kan férstora godisbitar
genom att sdnka ner dem i olika vatskor. Det kan
man tydligen och detta beror pa ett fenomen som
kallas for OSMOS.

Du behover
e 2stdricksglas
e  Gelérattor
e 2 dl kallt vatten
e 2dlsirap
Amne

Biologi, kemi

Nyckelord
Osmos, socker, koncentration

Det hir kan du fraga innan
e Vad hinder om man lagger ner en seg gelératta i vatten 6ver natten?

Sa har gor du
Gor i ordning de tva glasen. Det forsta ska innehalla 2 dl kallt vatten. Det andra glaset ska innehélla 2 dl
sirap. Lagg nu ner lite gelérattor i varje glas, still glasen i kylen 6ver natten och jamfér dem dagen darpa.

Det har kan du fraga efterat
e  Vad upptackte ni?
e Hur gjorde ni for att upptacka det?
¢ Finns det ndgot mer ni skulle vilja testa pd samma
satt?

Vad hinde?

Om man lagger ner saker i vatten kan de ibland svalla och bli
storre. Detta kan man visa med en gelératta. Nar man lagger
ner en gelératta i vatten innehaller den mycket mer socker dn
vattnet sjalvt. Vatten ror sig alltid fran ett stille dar det finns
lite av nagot till ett stille dar det finns mycket. Darfor aker
vattnet IN i gelérattan som blir storre. Nar vatten ror sig ut och
in ur saker pa detta vis kallas det for OSMOS.

Gelerattan ar ungefar lika s6t som sirapen sa vattnet som
redan finns i rattan stannar dir och vattnet i sirapen stannar i
sirapen. Rattan forblir lika stor.




