Tiggy Testar!
Det bruna applet

Tiggy blir nyfiken pa varfor viss mat blir brun nar den
statt framme efter ett tag. Med detta enkla experiment
far hon reda pa varfor och hur man kan undvika det.

Du behover

Apple
Citron
Skarbrada
Matkniv

Amne
Biologi, biokemi

Nyckelord
Oxidation, konservering.

Det hir kan du fraga innan
e Varfor kan vissa frukter bli bruna nar de fatt sta framme ett tag?

Sa har gor du
Skar upp applet pa mitten. Stryk den ena halvans skiryta med saft fran citronen. Lat std i ca tva timmar.
Observera skillnaden.

Det har kan du fraga efterat
e  Vad upptackte ni?
e Hur gjorde ni for att upptacka det?
o Finns det ndgot mer ni skulle vilja testa pa samma
satt?

Vad hinde?

Nar vissa typer av frukt och grénsaker kommer i
kontakt med luften blir de bruna. Det har att gora
med att det finns syre i luften runt omkring oss.
Nér syret kommer at frukterna, vilket blir lattare
ndr man 6ppnar dem, sker en reaktion som gor att
frukten blir brun. Man kan skydda frukten mot
syret genom att stryka citronsaft pa den. P4 sa sitt
haller sig dpplet fint mycket langre. Nar man gor sa
att nagot man vill dta haller sig fint langre dn
vanligt kallas det for att KONSERVERA.




